
Herzlich willkommen im Trinh Gia Restaurant!

Der Name „Trinh Gia“ bedeutet „Trinh’’ - Family , und genau dieses Gefühl möchten wir dir bei 

jedem Besuch vermitteln. Wir vereinen die Aromen der vietnamesischen Küche mit der Eleganz der 

japanischen Küche – eine einzigartige Fusion, die Tradition und Moderne perfekt kombiniert.

Tauche ein in eine kulinarische Reise, die dich von der Frische einer klassischen Pho bis zur 

Raffinesse perfekt zubereiteter Sushi-Rollen führt. Jede Speise wird mit Liebe und hochwertigen 

Zutaten zubereitet – für einen Geschmack, den du lange in Erinnerung behalten wirst.

Guten Appetit – oder wie wir sagen: Chúc ngon miệng!

Welcome to Trinh Gia Restaurant!

The name "Trinh Gia" means "Trinh – Family," and that’s exactly the feeling we aim to create for you 

with every visit. Here, the flavors of Vietnamese cuisine meet the elegance of Japanese cuisine – 

a unique fusion that perfectly balances tradition and modernity. Embark on a culinary journey, from 

the freshness of a classic Pho to the sophistication of exquisitely crafted sushi rolls. Every dish is 

lovingly prepared with the finest ingredients to deliver a taste that will linger in your memory.

Enjoy your meal – or as we say: Chúc ngon miệng!

All dishes can be pre-ordered by phone and picked up.

Alle Gerichte können Sie auch telefonisch vorbestellen und abholen.

Kartenzahlung möglich ab 25 €

Card payment accepted from 25 €



Vorspeisen und Suppen
Starters and Soups
1.  Súp Chua Ngọt c

Aromatische, leicht scharfe Suppe mit zart gegartem Entenfleisch und 
einer Mischung aus knackigem Gemüse und Frühlingszwiebeln, 
die für eine perfekte Balance aus Säure und Süße sorgt
Flavourful, slightly spicy soup with tenderly cooked duck meat, a mixture of crunchy 
vegetables, and spring onions that provides a perfect balance of acidity and sweetness.

5,9

2. Súp Cốt Dừa d

Cremige Suppe auf Basis von Kokosmilch, verfeinert mit saftigem Hühnerfleisch, 
zarten Champignons, Zitronengras und frischem Koriander
Creamy soup made with a coconut milk base, refined with 
tender chicken, delicate mushrooms, lemongrass, and fresh coriander.

6,9

3. Súp Tôm Yum d

Würzige, leicht scharfe Garnelensuppe mit einer raffinierten 
Kombination aus Champignons, Zitronengras und frischem Koriander
Spicy, slightly hot prawn soup with a sophisticated 
combination of mushrooms, lemongrass, and fresh coriander 

6,9

4. Chả Giò Chay (6 Stk./pcs.) a 

Goldbraun gebackene vegetarische Frühlingsrollen, gefüllt mit einer 
ausgewogenen Mischung aus würzig abgeschmeckter Gemüse 
– knusprig und aromatisch
Golden-brown baked vegetarian spring rolls filled with 
a balanced mixture of spicy flavoured vegetables - crispy and aromatic

5,5

5. Nem Cuốn Sống (2 Stk./pcs.) e

Frischer Salat, Gurke, Koriander, Sesam und Reisnudeln, 
in zartes Reispapier gewickelt, serviert mit cremiger Erdnuss-Hoisin-Soße
Fresh lettuce, cucumber, coriander, sesame seeds and rice noodles, 
wrapped in delicate rice paper, served with creamy peanut-hoisin sauce

6. Tôm Chiên Giòn (3 Stk./pcs.) a, b

Knusprig goldbraun frittierte Garnelen in einem leichten Teigmantel 
– außen kross, innen zart, garniert mit Chili-Mayo-Soße
Crispy golden-brown deep-fried prawns in a light batter coating 
- crispy on the outside, tender on the inside, topped with chili mayo sauce

7,5

6,5a) Bio Tofu / Organic Tofu
b) Hühnerfleisch / Chicken
c) Garnelen / Prawns b

d) Lachs & Avocado / Salmon & Avocado d 

6,9
7,9
8,9

Wahlweise mit: 
Optionally with:



7.  Há Cảo (4 Stk./pcs.) a, b

Gedämpfte Garnelen-Teigtaschen mit Teriyaki-Sauce
Steamed prawn dumplings, served with teriyaki sauce

8. Đỗ Luộc f

Zarte grüne Baby-Sojabohnen, schonend gekocht und mit 
einer Prise Meersalz verfeinert
Tender green baby soybeans, gently cooked and seasoned with a pinch of sea salt

6,9

7,5

9. Chả Lá Lốt (3 Stk./pcs.) d, f, k

Mariniertes Hackfleisch mit Zwiebeln, Frühlingszwiebeln und 
knackigem Gemüse, gewickelt in Betelblätter
Marinated minced meat with onion, spring onion and 
crunchy vegetables, wrapped in betel leaves

7,5

10. Nem Hà Nội (2 Stk./pcs.) a, c, d

Vietnamesische Frühlingsrollen mit einer würzigen Füllung aus 
Hackfleisch und Gemüse, dazu hausgemachte Soße
Vietnamese spring rolls with a flavourful filling of minced meat and 
vegetables, served with homemade sauce

7,9

11.  Avocado Chiên (3 Stk./pcs.) a, c, g

Frittierte Avocado, außen knusprig und innen cremig, mit Chili-Mayo-Sauce
Deep-fried avocado, crispy on the outside and creamy on the inside, with chili mayo sauce

7,5

7,5Vegetarisch möglich / Vegetarian option available a, c, f



14.  Gà Xiên Nướng (2 Stk./pcs.) a, c, g, f

Gegrillte Hühnerspieße mit Teriyaki-Sauce und Chili-Mayo-Soße
Grilled chicken skewers with teriyaki sauce and chili mayo sauce

6,9

13. Takoyaki (4 Stk./pcs.) a, b, c, d, g, f 

Knusprig panierte japanische Oktopusbällchen, garniert mit Bonitoflocken, 
verfeinert mit würziger Chili-Mayo und aromatischer Teriyaki-Sauce.
Crispy breaded Japanese octopus balls, garnished with bonito flakes, 
enhanced with spicy chili mayo and flavorful teriyaki sauce.

6,9

12. Bánh Bao a, c, g 
Gedämpfte, fluffige Teigtaschen mit asiatischen Kräutern, Koriander und Gurke, 
mit Chili-Mayo-Sauce, gefüllt nach Wahl:
Steamed, fluffy buns with Asian herbs, coriander, and cucumber, 
with chili mayo sauce, filled with your choice of:

6,9a) Avocado / Avocado 
b) Hühnerspieß  / Chicken Skewers f 7,9

15. Mandu (3 Stk./pcs.) a, a1, k, 1, 4

5,9a. Gedämpfte Teigtaschen mit Gemüse
    Steamed dumplings with vegetables
b. Knusprige Teigtaschen mit Kimchi 
    Crispy dumplings with kimchi

6,5



16. Shao Mai (4 Stk./pcs.) a

Gedämpfte Teigtaschen mit Fisch und Garnelen 
Steamed dumplings filled with fish and prawns

6,9

18. Gemischte Vorspeisenplatte vegetarisch für 2 Personen a, b, k

Mixed vegetarian starter platter for 2 persons  
Eine abwechslungsreiche Auswahl unserer beliebtesten Vorspeisen:
A varied selection of our favourite starters:

◦ 4 Mandu (Nr. 15)
◦ 4 Chả Giò Chay (Nr. 4)
◦ 2 Nem Chay (Nr. 10)
◦ Seetangsalat
 

19,5

Jede weitere Person: +8€
Each additional person: +8€

17. Gemischte Vorspeise-Platte für 2 Personen a, b, c

Mixed Starter Platter for 2 persons  
Eine abwechslungsreiche Auswahl unserer beliebtesten Vorspeisen:
A varied selection of our favourite starters:

◦ 2 Nem Hà Nội (Nr. 10)
◦ 4 Chả Giò Chay (Nr. 4)
◦ 2 Tôm Chiên Giòn (Nr. 6)
◦ 2 Há Cảo (Nr. 7) 

18,9

Jede weitere Person: +8€
Each additional person: +8€



VIETNAMESISCHE HAUPTGERICHTE
VIETNAMESE MAIN COURSES

Kalte Gerichte / Cold Dishes



Salate und Bowls / Salads and bowls

33. Sommer Bowl d, f, k

Frischer Salat, Gurken, Sojasprossen, vietnamesische Kräuter, Koriander, 
Sesam und Erdnüsse, dazu unsere hausgemachte Soße, 
serviert mit Reisnudeln oder Glasnudeln
Fresh salad, cucumber, bean sprouts, Vietnamese herbs, coriander, sesame and 
peanuts, topped with our homemade sauce, served with rice noodles or glass noodles

30. Nộm Xoài d, e, k 

Ein erfrischender Salat mit Mango, knackigem Gemüse, zartem Hühnerfleisch und 
asiatischen Gewürzen, abgerundet mit einer Erdnuss Krönung und hausgemachter Soße 
A refreshing salad of mango, crunchy vegetables, tender chicken and Asian spices, 
topped with peanuts and homemade sauce

31. Power Bowl d, e, k, g

Ein bunter Mix aus frischem Salat, Sushi-Reis und einer Vielfalt an Gemüse, 
serviert mit cremiger Miso-Sauce
A colorful mix of fresh salad, sushi rice, and a variety of vegetables, served with creamy miso sauce

15,9a) Bio Tofu / Organic tofu
b) Gebackenes Hähnchen / Baked Chicken a, c

c) Gegrillter Lachs / Grilled Salmon
18,9

17,9a) Hühnerfleisch / Chicken 
b) Hausgemachte Frühlingsrolle 
     homemade spring roll
c) Rindfleisch / Beef
d) Garnelen / Prawns b

18,9

20,9

34. Avocado Tartare a, c, d, f, g, k

Fein gehackte Avocado, Seetang und Thunfisch, 
verfeinert mit scharfer Wasabi-Sauce und Sojasauce
Finely chopped avocado, seaweed, and tuna, 
refined with spicy wasabi sauce and soy sauce 

Wahlweise mit / Optionally with:

Wahlweise mit / Optionally with:

17,9

15,9a) Hühnerfleisch / Chicken 20,9

32. Trinh Gia Bowl f, k 

Sushi-Reis, Seetangsalat, frische Avocado und Gurken,
verfeinert mit Sesam-Dressing und Teriyaki-Soße
Sushi rice, seaweed salad, fresh avocado and cucumber, 
enhanced with sesame dressing and teriyaki sauce

20,5a) Ebi-Garnelen  
ebi shrimp (6 Stk./pcs.) 

25,9

1. Bún (Reisnudeln / rice noodles)
2.  Miến (Glasnudeln /  glass noodles)

Nudelwahl / Choice of noodles:

b) Garnelen / Prawns b

b) Sashimi (6 Stk./pcs.) 

20,5
22,5



40. Phở Hà Nội d, f

Traditionelle vietnamesische Suppe mit Reisbandnudeln, in kräftiger 
Hühnerbrühe gekocht. Ergänzt durch Sojasprossen, 
Frühlingszwiebeln und asiatische Kräuter
Traditional Vietnamese soup with rice ribbon noodles, cooked in strong 
chicken stock. Supplemented with bean sprouts, spring onions and Asian herbs

41.  Phở Chay f

Eine leichte und aromatische vietnamesische Suppe mit 
Reisbandnudeln, Gemüsebrühe, Sojasprossen, Frühlingszwiebeln 
und asiatischen Kräutern, verfeinert mit Bio Tofu
A light and flavourful Vietnamese soup with rice noodles, vegetable stock, 
bean sprouts, spring onions and Asian herbs, refined with organic tofu 

Warme Gerichte Warm Dishes

16,9a) Hühnerfleish / Chicken
b) Rindfleisch / Beef 18,9

15,9

Wahlweise mit / Optionally with:



42. Mỳ Xào c, f, k

Reisnudeln, in einer heißen Pfanne gebraten, kombiniert mit frischem Gemüse 
und Sojasprossen, abgerundet mit Röstzwiebeln
Rice noodles, fried in a hot pan, combined with fresh vegetables 
and bean sprouts, topped with fried onions

43. Mỳ Vàng a, b, c, f, k

Vietnamesische Eiernudeln aus Weizen, frischem Gemüse
und garniert mit knusprigen Röstzwiebeln
Vietnamese egg rice noodles with tender fried prawns, 
fresh vegetables, and topped with crispy  fried onions.

14,9a) Vegetarisch / Vegetarian
b) Hühnerfleisch / Chicken
c) Garnelen / Prawns b

16,9

45. Udon Curry a, d, g

Udon-Nudeln in cremiger Thai-Curry-Soße, serviert mit 
Spiegelei und saisonalem frischem Gemüse
Udon noodles in creamy Thai curry sauce, served with 
fried egg and seasonal fresh vegetables

16,9
a) Vegetarisch / Vegetarian
b) Hühnerfleish / Chicken
c) Rindfleisch / Beef 
d) Garnelen / Prawns b

18,9

19,9

19,9

Wahlweise mit / Optionally with:

Wahlweise mit / Optionally with:

14,9

1. Phở (Reisbandnudeln / rice noodles)
2.  Miến (Glasnudeln /  glass noodles)

Nudelwahl / Choice of noodles:

44. Mỳ Udon Xào a, c, f, k

Gebratene Udon-Nudeln, verfeinert mit aromatischer Austernsauce, 
begleitet von einem knackigen Gemüse-Mix und 
abgerundet mit knusprigen Röstzwiebeln
Fried udon noodles refined with aromatic oyster sauce, accompanied by 
a crunchy vegetable mix and topped with crispy fried onions

20,9
21,9

Wahlweise mit / Optionally with: a) Hühnerfleisch / Chicken
b) Gebackenes Huhn / Crispy chicken
c) Knusprige Ente / Crispy Duck
d) Garnelen / Prawns 
e) Gegrillter Lachs / Grilled Salmon

17,9
18,9

20,9

22,9
22,9

Wahlweise mit / Optionally with:
19,9

20,9
21,9

a) Hühnerfleisch / Chicken
b) Gebackenes Huhn / Crispy chicken c 
c) Rindfleisch / Beef
d) Knusprige Ente / Crispy Duck
e) Garnelen / Prawns 





46. Bún Chả Lá Lốt f, e, k

Mariniertes Hackfleisch mit Zwiebeln, Frühlingszwiebeln und knackigem Gemüse, 
gewickelt in Betelblätter, serviert mit lauwarmen Reisnudeln, knackigem Salat, 
vietnamesischen Kräutern und Erdnüssen. Dazu Chili-Limetten-Soße.
Marinated minced meat with onion, spring onion and crunchy vegetables, 
wrapped in betel leaves, served with lukewarm rice noodles, crispy salad, 
Vietnamese herbs and peanuts. Served with chilli lime sauce.

18,9

47. Bò Xào Hành f, k

Zartes Rindfleisch, gebraten mit Zwiebeln, Knoblauch und Lauch, serviert mit Duftreis
Tender beef, fried with onions, garlic and leek, served with fragrant rice

18,9

48. Gà Xào Xả Ớt k

Hühnerfleischstreifen, gebraten mit Zitronengras, Chili, 
Knoblauch, und Gemüse, serviert mit Duftreis
Chicken strips, stir-fried with lemongrass, chilli, 
garlic and vegetables, served with fragrant rice
 

17,9

49. Mỳ Tôm Bay a, d, f, g, k

Fliegende Nudeln, kunstvoll angerichtet, serviert mit 
knackigem Salat und einer Vielfalt an Gemüse, 
verfeinert mitcremiger Erdnuss-Sauce, Sesam und Teriyaki-Soße
Flying noodles, artfully arranged, served with fresh salad and a variety of 
vegetables, enhanced with creamy peanut sauce, sesame and teriyaki sauce

17,9a) Bio Tofu / Organic tofu 
b) Gebackene Hähnchen / Baked Chicken 
c) Knusprige Ente / Crispy Duck 
d) Garnelen  / Prawns 

19,9
22,9
22,9

Wahlweise mit: 
Optionally with:



51. Sốt Cary Đỏ d, g, k

Thai-Rot-Curry mit Kokosmilch, Gemüse, serviert auf frischem Salat, dazu Duftreis
Thai red curry with coconut milk, vegetables, served with fresh salad and fragrant rice

52. Sốt Cary Vàng d, g, k

Gelbes Curry mit Kokosmilch, Gemüse, serviert auf frischem Salat, dazu Duftreis
Yellow curry with coconut milk, vegetables, served with fresh salad and fragrant rice

53. Sốt Lạc d, e, g, k

Cremige Erdnuss-Sauce mit frischem Gemüse, serviert mit Duftreis
Creamy peanut sauce with fresh vegetables, served with fragrant rice

18,9

15,9a) Bio Tofu / Organic tofu
b) Hühnerfleisch / Chicken
c) Gebackene Hähnchen / Baked Chicken a, c 

d) Knusprige Ente / Crispy Duck a, c

e) Garnelen  / Prawns 
f) Gegrillte Lachs / Grilled Salmon d

16,9

19,9
19,9

54. Sốt Đen f, k

Frisches Wok-Gemüse, gebraten in einer würzigen dunklen Sauce, 
serviert auf Salat mit Duftreis
Fresh wok-fried vegetables in a spicy dark sauce, 
served with salad and fragrant rice

50-54. Wahlweise mit / Optionally with: 

50. Sốt Xoài a, d, g, k

Buntes Gemüse in cremiger Mango-Soße, serviert mit Duftreis
Colorful vegetables in creamy mango sauce, served with fragrant rice

20,9



◦  Reis / Rice 
◦  Hausgemachte Curry- oder Erdnuss-Sauce  
   Homemade curry or peanut sauce   
◦  Verpackung zum Mitnehmen / Takeaway packaging

61. Hähnchenspieß mit Duftreis c, f 

60. Knusprige Hähnchenbrust mit Duftreis a, e, f

Knusprig gebratene Hähnchenbrust mit Teriyaki-Soße, 
serviert mit Duftreis – ideal für kleine Genießer
Crispy fried chicken breast with teriyaki sauce, served with fragrant rice – ideal for little diners

10,5

Kindermenü
Kids' menu

Extras
3,5
4,0

0,5

62. Mỳ Vàng Chay f, k

Gebratene Weizennudeln mit Gemüse und 4 vegetarischen Frühlingsrollen
Stir-fried wheat noodles with vegetables and 4 vegetarian spring rolls

13,9
9,9





80. Kappa
Gurke 
Cucumber

Maki Sushi (8 Stk./pcs.) 

4,5

84. Mango 
Mango
Mango

4,9

86.  Sake
Lachs  
Salmon

5,9

81. Avocado
Avocado 
Avocado

4,9 87. Tekka 
Thunfisch 
Tuna

6,5

82. Spargel (nach Saison)
Asparagus (seasonal)

5,5 88. Spicy Tuna c, d, g

Thunfisch-Tatar mit leichter Schärfe,
verfeinert mit Chili-Mayo-Soße  
Tuna tartare with a slight spiciness,
enhanced with chili mayo sauce

6,9

83. Spinat g

Spinat mit Sesam und Frischkäse
Spinach with sesame and cream cheese

5,5

89. Ebi Tempura b, c, g 
Knusprig frittierte Garnelen,
verfeinert mit Chili-Mayo-Soße   
Crispy deep-fried prawns,
enhanced with chili mayo sauce

6,9

85. Surimi b  
Krebsfleisch  
Crab meat 

5,5

Futo Maki (10 Stk./pcs.) 

Futo 1 c, f, g 
Spinat, Avocado, Spargel (nach Saison), Frischkäse und Teriyaki-Soße
Spinach, avocado, seasonal asparagus, cream cheese and teriyaki sauce

11,9

Futo 2 c, f, g  
Süßkartoffeln, Avocado, Gurken, Frischkäse, Schnittlauch und Teriyaki-Soße 
Sweet potatoes, avocado, cucumber, cream cheese, chives and teriyaki sauce

11,9

Futo 3 d, g 
Lachs, Gurke, Avocado, Frischkäse und Teriyaki-Soße
Salmon, cucumber, avocado, cream cheese and teriyaki sauce

11,9

Futo 4 b, f, g

Knusprige Garnelen, Gurke, Avocado, Frischkäse und Teriyaki-Soße
Crispy prawns, cucumber, avocado, cream cheese and teriyaki sauce

13,5



100. Avocado
Cremige Avocado  
Creamy avocado

Nigiri (1 Stk./pcs.)

3

101.  Sake d

Lachs mit Tobiko   
Salmon with tobiko

3,5

103. Ebi b  
Zarte Garnelen 
Tender prawns

4

102. Maguro d 
Thunfisch mit Tobiko  
Tuna with tobiko

4

104. Unagi d  
Süßwasser-Aal, verfeinert mit Unagi-Sauce   
Freshwater eel enhanced with unagi sauce

4,5

105. Sake Flambéed c, d, g

Flambierter Lachs, verfeinert mit 
Chili-Mayo-Sauce und Tobiko
Flambéed salmon, enhanced with 
chili mayo sauce and tobiko

4,9

107. Tuna Aburi c, d, g  
Flambierter Thunfisch mit cremiger 
Avocado, verfeinert mit 
Chili-Mayo-Sauce und Tobiko
Flambéed tuna with creamy avocado, 
enhanced with chili mayo sauce and tobiko

5,9

106. Sake Aburi c, d, g 
Flambierter Lachs mit cremiger Avocado,
verfeinert mit Chili-Mayo-Sauce 
und Tobiko   
Flambéed salmon with creamy avocado, 
enhanced with chili mayo sauce and tobiko

5,5



110. Veggie 1 g,k 
Avocado, Spinat, Frischkäse und Sesam
Avocado, spinach, cream cheese and sesame seeds

Inside Out Rolls (8 Stk./pcs.) 

9,5

111. Veggie 2 g,k  
Gurke, Avocado, Frischkäse und Sesam 
Cucumber, avocado, cream cheese and sesame seeds

9,5

112. Veggie 3 g,k  
Gebackene Süßkartoffeln, Avocado, Frischkäse, Schnittlauch und Sesam
Baked sweet potatoes, avocado, cream cheese, chives and sesame seeds

9,9

113. California b,g,k

Krebsfleisch, Avocado, Frischkäse und Sesam
Crab meat, avocado, cream cheese and sesame seeds

9,9

114. Alaska d,g,k

Lachs, Avocado, Frischkäse, Tobiko und Sesam 
Salmon, avocado, cream cheese, tobiko and sesame seeds

10,9

115. Salmonskin Phila c, d, g, k

Knusprige Lachshaut, Gurke, Avocado, Frischkäse, Sesam und Chili-Mayo-Sauce
Crispy salmon skin, cucumber, avocado, cream cheese, sesame, and chili mayo sauce

10,9

120. Hawaii c, d, g, k

Thunfisch, Avocado, Gurke, Frischkäse, Tobiko, Sesam und Chili-Mayo-Sauce
Tuna, avocado, cucumber, cream cheese, tobiko, sesame seeds and chili mayo sauce

11,5

117. Ebi b,g,k

Garnelen, Avocado, Frischkäse und Sesam
Prawns, avocado, cream cheese and sesame seeds

10,5

118. Ebi Tempura b, c, g, k

Knusprige Garnelen, Avocado, Frischkäse Sesam und Chili-Mayo-Sauce
Crispy prawns, avocado, cream cheese, sesame seeds and chili mayo sauce

10,9

119. Spicy Tuna c,d,g

Thunfisch-Tatar, Gurke, Frühlingszwiebeln, Frischkäse, Tobiko und Chili-Mayo-Sauce
Tuna tartare, cucumber, spring onions, cream cheese, tobiko and chili mayo sauce

11,9

116. Chicken c,g,k 
Gebackenes Hühnerfleisch, Avocado, Gurke, Frischkäse, Sesam und Chili-Mayo-Sauce
Baked chicken, avocado, cucumber, cream cheese, sesame, and chili mayo sauce

10,5



Special Homemade Rolls

130. Avocado g, f 
Gefüllt mit Gurke, Avocado und Frischkäse, umhüllt von zarter Avocado, 
verfeinert mit Mango- und Teriyaki-Sauce 
Filled with cucumber, avocado and cream cheese, wrapped in delicate avocado,
enhanced with mango- and teriyaki sauce 

12,9

131. Veggie Special g, f

Eine Kombination aus Gurke, Avocado und Frischkäse, ummantelt mit Mango,
verfeinert mit Mango- und Teriyaki-Sauce  
A combination of cucumber, avocado and cream cheese, wrapped in mango,
enhanced with mango- and teriyaki sauce 

13,5

132. Crispy Tiger Special b, c, g, f

Knusprige Garnelen, kombiniert mit Avocado und Frischkäse, eingerollt in zarten Lachs,
verfeinert mit Chili-Mayo- und Teriyaki-Sauce 
Crispy prawns, combined with avocado and cream cheese, wrapped in tender salmon,
enhanced with chili mayo- and teriyaki sauce 

14,5

133. Green Special c, d, g, f

Lachs, Gurke und Frischkäse, umwickelt mit cremiger Avocado, 
verfeinert mit Chili-Mayo-, Teriyaki-Sauce und Tobiko 
Salmon, cucumber and cream cheese, wrapped with creamy avocado, 
enhanced with chili mayo-, teriyaki sauce and tobiko

14,9

134. Dragon Roll c, d, g, f

Süßwasseraal, Avocado, Gurke und Frischkäse, veredelt mit flambierten Lachs,
verfeinert mit Chili-Mayo- und Teriyaki-Sauce 
Freshwater eel, avocado, cucumber and cream cheese, wrapped in flambéed salmon, 
enhanced with chili mayo- and teriyaki sauce

15,9

135. Golden Roll c, d, g, f

Knusprige Lachshaut mit Avocado und Frischkäse, umhüllt von flambiertem Lachs,
verfeinert mit Chili-Mayo- und Teriyaki-Sauce
Crispy salmon skin with avocado and cream cheese, wrapped in flambéed salmon, 
enhanced with chili mayo- and teriyaki sauce

15,9

136. Rainbow Roll b, c, d, g, f

Knusprige Garnelen mit Gurke, Frischkäse, ummantelt mit Lachs, Thunfisch 
und Avocado, verfeinert mit Chili-Mayo- und Teriyaki-Sauce 
Crispy prawns with cucumber and cream cheese, wrapped in salmon, tuna and 
avocado slices enhanced with chili mayo- and teriyaki sauce

16,5

mit spezieller Soße / with special sauce 

(8 Stk./pcs.) 



Tempura Roll  (6 Stk./pcs.) 

T1. Tempura Veggie a, c, f, g  
Gurke, Avocado, Mango und Frischkäse, verfeinert mit 
Teriyaki- und Mango-Soße, garniert mit Schnittlauch
Cucumber, avocado, mango and cream cheese, enhanced with 
teriyaki and mango sauce, topped with chives

11,9

T2. Tempura Chicken a, f, g 
Hähnchenfleisch, Avocado, Gurke und Frischkäse, verfeinert mit Teriyaki- und Chili-Mayo-Soße
Chicken, avocado, cucumber and cream cheese, enhanced with teriyaki and chili mayo sauce

12,9

T3. Tempura Salmon a, c, d, g

Lachs, Mango, Gurke und Frischkäse, verfeinert mit Chili-Mayo-Soße und Bonitoflocken
Salmon, mango, cucumber and cream cheese, enhanced with chili mayo sauce and bonito flakes 

13,5

T4. Tempura Green c, g, k

Spinat und Spargel (nach Saison) mit Frischkäse, verfeinert mit 
Mango-Teriyaki-Soße, garniert mit Schnittlauch
Spinach and asparagus (seasonal) with cream cheese, enhanced with 
mango-teriyaki sauce, topped with chives

12,9

T5. Tempura Ebi a, b, c, d, g

Garnelen, Avocado, Gurke und Frischkäse, verfeinert mit Chili-Mayo-Soße und Bonitoflocken 
Prawns, avocado, cucumber and cream cheese, enhanced with chili mayo sauce and bonito flakes

13,5

T6. Tempura Tuna a, c, d, g

Thunfisch-Tatar, Avocado, Gurke und Frischkäse, verfeinert mit Chili-Mayo-Soße und Bonitoflocken  
Tuna tartare, avocado, cucumber and cream cheese, enhanced with chili mayo sauce and bonito flakes

14,5



Crunchy Roll  (10 Stk./pcs.) a, g

C1. Crunchy Veggie a, f, g 
Avocado, Gurke, Rucola und Frischkäse, verfeinert mit 
Teriyaki- und Mango-Soße, garniert mit Schnittlauch   
Avocado, cucumber, rocket and cream cheese, enhanced with 
teriyaki and mango sauce, topped with chives

12,9

C2. Crunchy Veggie 2 a, f, g

Gebackene Süßkartoffeln, Gurke und Frischkäse, verfeinert mit
 Teriyaki- und Mango-Soße, garniert mit Schnittlauch 
Baked sweet potatoes, cucumber and cream cheese, enhanced with 
teriyaki and mango sauce, topped with chives

13,5

C3. Crunchy Salmon a, c, d, f, g

Lachs, Avocado, Gurke und Frischkäse, verfeinert mit Teriyaki-Soße, 
Chili-Mayo-Soße und Bonitoflocken  
Salmon, avocado, cucumber and cream cheese, enhanced with teriyaki sauce, 
chili mayo sauce, and bonito flakes

14,5

C4. Crunchy Unagi a, c, d, g

Süßwasser-Aal, Avocado, Gurke und Frischkäse, 
verfeinert mit Unagi-Soße, Chili-Mayo-Soße und Bonitoflocken   
Freshwater eel, avocado, cucumber and cream cheese, 
enhanced with unagi sauce, chili mayo sauce, and bonito flakes

14,9

C5. Crunchy Ebi a, c, d, f, g

Knusprige Garnelen, Avocado, Gurke und Frischkäse, 
verfeinert mit Teriyaki-Soße, Chili-Mayo-Soße und Bonitoflocken   
Crispy prawns, avocado, cucumber and cream cheese, 
enhanced with teriyaki sauce, chili mayo sauce, and bonito flakes

14,9

C6. Spicy Tuna Crunchy a, c, d, f, g

Thunfisch-Tatar, Avocado, Gurke und Frischkäse, 
verfeinert mit Teriyaki-Soße, Chili-Mayo-Soße und Bonitoflocken    
Tuna tartare, avocado, cucumber and cream cheese, 
enhanced with teriyaki sauce, chili mayo sauce, and bonito flakes 

15,5

Sashimi  (6 Stk./pcs.) d, k  
S1. Salmon Sashimi 
Lachs, Wakame 
Salmon, wakame 

18,9

S2. Tuna Sashimi
Thunfisch, Wakame  
Tuna, wakame 

21,9

S3. Sashimi Mix 
Mischung aus Lachs und 
Thunfisch mit Wakame
A mixture of salmon and tuna with wakame

20,5

S4. Sashimi Mix Flambéed  
Mischung aus flambiertem Lachs 
und Thunfisch mit Wakame 
A mixture of flambéed salmon 
and tuna with wakame

23,9





M1. Maki Mix 
        ◦ 8 Maki Sake 
        ◦ 8 Maki Tekka 
        ◦ 8 Maki Avocado

Sushi Menus 
14,9

M2. Vegetarian Mix 
        ◦ 8 Maki Kappa  
        ◦ 8 Maki Avocado  
        ◦ 8 Veggie 1

16,9

M3. Sake Set   
        ◦ 16 Maki Sake 
        ◦ 4 Nigiri Sake 

23,9

M4. Mixed Set   
        ◦ 8 Maki Mango
        ◦ 8 Veggie Special
        ◦ 10 Crunchy Veggie

29,9

M5. Green Veggie Mix 
        ◦ 4 Maki Avocado
        ◦ 4 Maki Kappa 
        ◦ 4 Maki Spinat
        ◦ 4 Maki Mango
        ◦ 4 Veggie 1
        ◦ 4 Veggie 3

17,9

M7. My Best Friend 
        ◦ 8 Maki Sake
        ◦ 8 Maki Avocado
        ◦ 8 Alaska
        ◦ 8 California

29,9

M6. My Favourite                          
        ◦ 8 Maki Ebi Tempura
        ◦ 4 Maki Avocado
        ◦ 4 Maki Kappa 
        ◦ 10 Crunchy Salmon

24,9



M8. Sweet Love for 2                    
        ◦ 8 Maki Sake
        ◦ 8 Maki Tekka
        ◦ 8 Maki Spicy Tuna
        ◦ 8 Veggie 3
        ◦ 10 Crunchy Salmon
        ◦ 2 Knuspriger Sushireis mit 
          Thunfischtatar und Tobiko
        ◦ Lachs-Rose

59,9

M9. Trinh Gia Set for 2-3    
        ◦ 2 Nigiri Sake
        ◦ 2 Nigiri Maguro
        ◦ 2 Nigiri Ebi
        ◦ 2 Nigiri Sake Flambéed
        ◦ 8 Maki Sake
        ◦ 8 Maki Avocado
        ◦ 10 Futo 1
        ◦ 8 Inside-Out Alaska
        ◦ 10 Crunchy Ebi
        ◦ 2 Knuspriger Sushireis mit 
          Thunfischtatar und Tobiko
        ◦ Seetangsalat

86,9

M10. Phönix Set for 4    
        ◦ 8 Kappa Maki
        ◦ 8 Sake Maki
        ◦ 8 Ebi Tempura Maki
        ◦ 1 Nigiri Maguro
        ◦ 1 Nigiri Unagi
        ◦ 1 Nigiri Sake
        ◦ 8 Futo 3
        ◦ 8 Veggie 2
        ◦ 8 California
        ◦ 8 Crispy Tiger Special
        ◦ 8 Green Special
        ◦ 10 Spicy Tuna Crunchy
        ◦ 10 Crunchy Veggie
        ◦ 2 Knuspriger Sushireis mit 
          Thunfischtatar und Tobiko
        ◦ Lachs-Rose
        ◦ Seetangsalat

142,9



Desserts    
D1. Chuối Chiên (3 Stk./pcs.) a

Knusprig gebackene Banane, verfeinert mit Honig 
Crispy baked banana, flavoured with honey

6,9

D2. Chuối Chiên với Kem a, g

Flambierte Banane, serviert mit Honig und zwei Kugeln Eis (alkoholhaltig)
Flambéed banana, served with honey and two scoops of ice cream (contains alcohol)

10,9

D3. Bánh Rán (3 Stk./pcs.) a, f, k

Gebackene Sesambällchen, gefüllt mit süßer Bohnenpaste
Baked sesame balls filled with sweet bean paste

6,5

D4. Mochi (3 Stk./pcs.) a, f, g

Klebrige Reiskuchen, gefüllt mit Eisfüllung
Sticky rice cakes with creamy ice cream filling

7,5

D5. Mixed Ice Cream g

3 Eiskugeln nach Wahl, serviert mit Schlagsahne
3 scoops of ice cream of your choice, served with whipped cream

7,9

D6. Kokosbällchen (4 Stk./pcs.) a

Frittierte Kokosbällchen mit karamellisierter Kokosfüllung
Deep-fried coconut balls with caramelized coconut filling

7,9



GETRÄNKE



Softdrink 1, 2, 4     
Mineralwasser Still / Sprudel
Coca Cola  
Coca Cola Zero
Fanta
Sprite
Cola Mix   

3,6
3,8
3,8
3,8
3,8
3,8

Fruchtgetränk Juices 
Apfelsaft / Apple juice
Orangensaft / Orange juice
Mango-Nektar / Mango juice
Lychee-Nektar / Lychee juice
Maracuja-Nektar / Passion fruit juice
Johannisbeer-Nektar / Blackcurrant juice 
   

3,2
3,2
3,9
3,9
3,4
3,4

Schorlen Spritzers      
Apfelschorle / Apple spritzer 
Orangensaftschorle / Orange juice spritzer
Maracujaschorle / Passion fruit spritzer
Mangoschorle / Mango spritzer
Lycheeschorle / Lychee spritzer
Johannisbeerschorle / Blackcurrant spritzer

4,8
4,8
5,2
5,4
5,4
5,2

Kaffee Coffee 5
Espresso  
Kaffee / Coffee
Double Espresso
Cappuccino
Latte Macchiato
Vietnamese Coffee

2,8
3,2
3,8
4,5
4,5
6,5

Tee Tea 5
Grüner Tee 
- Vietnamese Che Bup 

Jasmin Tee
 
Ingwer-Zitronengras-
Limetten-Tee mit Honig 
   

4,5

4,5

5,5

0,4L

0,2L

0,4L



Biere Beers     
Helles vom Fass     

Alkoholfreies Helles 

Pils

Radler

Russ

Heferweizen / Wheat beer

Dunkelweizen / Dark wheat beer

Colaweizen / Beer with cola

Alkoholfreies Weizen
 
Saigon (Vietnam)

Singha (Thailand) 

4,8

4,6

4,8

4,8

4,8

4,8

4,8

4,6

3,8

3,8

4,5

4,5

0,5L0,3L

Weißwein 
White Wine

SAUVIGNON BLANC Trocken
Weingut Russbach, Rheinhessen, Deutschland (2024)
Ein frischer, spritziger Weißwein mit tollen Fruchtaromen 
von tropischen Früchten und Zitronengras.
A fresh, crisp white wine with vibrant aromas 
of tropical fruits and lemongrass.
12,5 % vol 

8,5

0,2L
(offen/ by the glass)

GRAUSCHIEFER RIESLING Trocken
Weingut Schmitges – Mosel, Deutschland (2024)
Ein trockener, mineralischer Riesling aus Schieferboden – klar, fruchtig und elegant.
A dry Riesling with mineral notes from slate soil – clean, fruity and elegant.
12 % vol 

CHARDONNAY  PAYS D’OC 
Domaine Astruc, Südfrankreich (2024)
Tropisch-fruchtige Aromen mit leichter Vanillenote. Frisch, rund und harmonisch.
Tropical and dried fruit aromas with a soft vanilla note. Smooth and balanced.
13,5 % vol 

0,75L
(Flasche/ Bottle)

30,00

8,9 32,00

7,9 29,00

Weißweinschorle 6,5



Rotwein  Red wine

Cocktails 1, 5  
N1.  Aperol Sour
Aperol, Zitronensaft, Orangensaft und Zuckersirup
Aperol, lemon juice, orange juice and sugar syrup

9,5

N3. Espresso Martini 
Wodka, Kahlua, Espresso, Vanille
Vodka, Kahlua, espresso, vanilla

9,5

N4. Caipirinha
Cachaca, Limetten, brauner Zucker 
Cachaca, lime, brown sugar 

9,5

N9. Vodka Collins
Vodka, Blue Curaçao, Limette, Orangenlikör, Grenadine, Soda
Vodka, blue curaçao, lime, orange liqueur, grenadine, soda

10,9

N5.  Whiskey Sour  
Whiskey, Zitronensaft, Zuckersirup
Whiskey, lemon juice, sugar syrup

9,5

N6. Mojito  
Weißer Rum, Limetten, brauner Zucker 
White rum, lime, brown sugar

9,5

N8. Barbados
Rum, Grenadine, Orangensaft, Blue Curaçao
Rum, grenadine, orange juice, blue curaçao

10,9

N7. TrinhGia Homemade 
Gin oder Wodka, hausgemachter Sirup    
Gin or vodka, homemade syrup

9,5

MERLOT PAYS D’OC 
Domaine Astruc, Südfrankreich (2023)
Tiefdunkle Farbe, vollmundig mit Aromen von 
Brombeeren, Pflaumen, Lakritz und Röstaromen.
Full-bodied and deep red with aromas of blackberry, plum, liquorice and toasted notes.
14 % vol

8,5

0,2L
(offen/ by the glass)

0,75L
(Flasche/ Bottle)

30,00

N2. Gin Tonic 9,5

N10. Sparkler
Vodka, Blue Curaçao, Zitronen, Erdbeersirup, Soda
Vodka, blue curaçao, lemon, strawberry syrup, soda

10,9



Spritz 1

N20. Aperol Spritz 

N21.  Lillet Wildberry 

N22. Sarti Spritz

N23. Campari Spritz

7,5

7,5

7,5

7,5

Mocktails (Alkoholfrei/non-alcoholic) 1

N30.   Ipanema
Ginger Ale, Limetten und brauner Zucker 
Ginger ale, lime and brown sugar

6,9

N31.   Salty Lemonade
Grapefruit, Zitrone, Meersalz 
Grapefruit, lemon, sea salt 

6,9

N32.   Cinnamon Grapefruit
Grapefruit, Ceylon-Zimtstange, Soda
Grapefruit, Ceylon cinnamon stick, soda 

6,9

N33.   Lemongrass Iced Tea  
Limettensaft, Rohrzucker, Zitronengras, Ingwer
Lime juice, cane sugar, lemongrass, ginger 

6,9

N34.   Chanh Đá 
Hausgemachter Zitronensirup, Zitrone, 
Limette, Blaue Schmetterlingserbsenblüte
Homemade lemonade syrup, lemon, 
lime, butterfly pea flower

7,5

N35.   Sweet Love
Sahne, Orangensaft, 
Maracuja, Granatapfelsirup
Cream, orange juice, passion fruit, 
pomegranate syrup

8,5

N36.   Summer Kiss
Orangensaft, Ananassaft, Zitronensaft, 
Zuckersirup, Granatapfelsirup
Orange juice, pineapple juice, lemon juice, 
sugar syrup, pomegranate syrup

8,5



ALLERGENE 
A – Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
       Cereals containing gluten and products thereof
A1 – Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Kartoffelmehl
       Wheat, rye, barley, oats, potato flour
B – Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse / Crustaceans and products thereof 
C – Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse / Eggs and products thereof 
D – Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse / Fish and products thereof 
E – Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse / Peanuts and products thereof 
F – Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse / Soya beans and products thereof 
G – Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse / Milk and products thereof  
H – Schalenfrüchte und daraus gewonnene Erzeugnisse / Nuts and products thereof  
I –   Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse / Celery and products thereof 
J –  Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse / Mustard and products thereof 
K – Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse / Sesame seeds and products thereof 
L –  Schwefeldioxid und Sulfite / Sulphur dioxide and sulphites products 
M – Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse / Molluscs and products thereof 
N – Lupine und daraus gewonnene Erzeugnisse / Lupin and products thereof

ZUSATZSTOFFE 
/ ADDITIVES 
1 – mit Farbstoff / with colorant
2 – mit Konservierungsstoff / with preservative
3 – mit Antioxidationsmittel / with antioxidant
4 – mit Geschmacksverstärker / with flavor enhancer
5 – Koffeinhaltig / caffeine-containing
6 – mit Säuerungsmittel / with acidifier
7 – mit Phosphat / with phosphate
8 – Chininhaltig / quinine-containing
9 – Schwefeldioxid / sulfur dioxide
10 – mit Süßungsmittel / with sweetener

Hinweis - Please note:
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder 
Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage 
bei unseren Servicekräften. 
Die Bilder im Menü dienen lediglich zur Veranschaulichung.

Information about ingredients in our dishes that may cause allergies or 
intolerances is available upon request from our service staff. 
The images in the menu are for illustration purposes only.

Ihr TrinhGia-Team | Your TrinhGia team

leicht scharf / slightly spicy
Vegetarische / vegetarian Vegan / vegan


